
 
 

当店はイタリア米を使用しております。季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 
上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 
 

541-0053 大阪市中央区本町 3丁目 6-12 セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659 

 
 
 

ウィークエンド ドルチェコレクション 
 
 
 

スコップティラミス 

大きな器で届けられるスコップティラミスは、軽やかな口どけの中に、エスプレッソのほろ苦さとマスカ

ルポーネのコクが重なり合う一品。ゲストご自身の手で好きな分だけすくい上げる時間もまた、イタリア

らしい寛ぎの風景を想起させます。 
 
 
ラズベリーのズコット セントレジス風 

イタリアのトスカーナ地方発祥のドーム型のケーキを薔薇の形にアレンジした、見た目も美しいケーキで

す。 
 
 
マダガスカル産ヴァニラのクレームブリュレ 

フランス産のカソナードを使用したことで香りとコクが増し、さらにザクッとした食感が楽しめます。 
 
 
ヴァニラ風味のパンナコッタに国産苺をあしらって 

パンナコッタの上に置かれたローズを割るとフランス産イチゴのピューレが溢れます。 
 
 
イタリア産レモンクリームのタルト 

シチリア産レモンを使用したイタリアの伝統的な焼き菓子。バター香るタルト生地と一緒に、甘酸っぱい

レモンクリームを。 


