
  当店はイタリア米を使用しております。 
季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 
上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 
We are proud to serve rice harvested in Italy. 

Please be advised that seasonal ingredients will be changed depends on market availability. 
The above price includes consumption tax and service charge. . 

If you have any concerns regarding food allergies, please alert your server prior to ordering. 
 

541-0053 大阪市中央区本町 3 丁目 6-12 セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

ニューイヤー ランチメニュー 
New Year Lunch Menu 

 
 

 

 

 

4 品コース 

 前菜 パスタ お肉 デザート 
Four Courses 
without fish 

\7,500 
 
 
 
 
 

5 品コース 

前菜 パスタ お魚 お肉 デザート 
Five Courses 

full menu 

\9,500 
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メニュー 

Menu 
 
 

フルーツトマトのカプレーゼ 

モッツァレラ バジリコ オリーブキャビア 
Fruit Tomato Caprese 

Mozzarella, Basilico, Olive Caviar 
 

犬鳴ポークのラグーソース カサレッチェ 

花畑牧場チーズ 冬キャベツ ローズマリー 
Inunaki Pork Ragù, Casarecce 

Hanabatake Farm Cheese, Winter Cabbage, Rosemary 
 

鰆のブラチョーラ 

ボンゴレ 大根 スプラウト 
Spanish Mackerel Braciola 

Vongole, Daikon Radish, Sprout 
 

岩手 石黒農場 ホロホロ鳥胸肉のアッロスティーレ 

弓削ハチミツ 牛蒡 マスタードソース 
Ishiguro Farm Guinea Fowl Breast Arrostire 

Yuge Honey, Burdock, Mustard Sauce 
 

または Or 
 

和牛ホホ肉の赤ワイン煮込み (¥3,200 追加) 

バローロ トリュフ ポレンタ 
Braised Wagyu Beef Cheeck (+ JPY ¥3.200) 

Barolo Wine, Truffle, Polenta 
 

林檎のズッパ イングレーゼ 

キャラメル シナモン パイ生地 
Apple Zuppa Inglese 

Caramel, Cinnamon, Pie 
 

お茶菓子 
Piccola Pasticceria 

Petit Four 
 


