
 

wh = 小麦/wheat  p = 落花生/peanuts  m = 乳/milk  e = 卵/egg   

b = そば/buckwheat  c = かに/crab  s = えび/shrimp  w = くるみ/walnut 

 
当店はイタリア米を使用しております。季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 

上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 
食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 

 
541-0053 大阪市中央区本町 3丁目 6-12 セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659 

 
 

 
 

ニューイヤーランチ 
 
 

 
 

フルーツトマトのカプレーゼ 

トマト モッツァレラのスプーマ バジリコ 
 
 

ビアンコ ボロネーゼ 

豚トロミンチ 白ワイン ペコリーノチーズ 
 
 

鰆のアッロスト 

冬葱 ベルモット 紅ズワイガニ 
 
 

鴨胸肉のアル フォルノ 

根セロリ コテキーノ マルサラ 
 

または 
 

和牛サーロインのビステッカ (¥3,200 追加) 

レンティッキエ ファリナータ バローロソース 
 
 

マンマ ティラミス 

カカオニブ クランブル イリー サステナブル コーヒー 
 
 

お茶菓子 
 
 
 

(w, m, e) 
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ニューイヤーディナー 
 
 

 
 

アンティパスト 

ロイヤル クリスタル キャヴィアの小さなクロスタータと「アンブロシア 15」 
ロイヤル クリスタルは海洋環境を尊重し保護する製品およびサービスの主要な認証基準となる 

Friend of the Sea の認証を取得しています。 

 
 

真鯛のクルード 

大根 柚子 イクラ 
 
 

カペレッティ イン ブロード 

地鶏肉 餅 里芋 
 
 

鰆のアッロスト 

冬葱 ベルモット 紅ズワイガニ 
 
 

和牛サーロインのビステッカ 

レンティッキエ ファリナータ バローロソース 
 
 

ズッパ イングレーゼ 

ベリー アルケルメス 栗きんとんのジェラート 
 
 

お茶菓子 
 
 
 

(w, m, e) 
 


