
当店はイタリア米を使用しております。 
季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 
上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 
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プリフィクスランチ 
Prix Fixe Lunch 

 
 
 

前菜 パスタ メイン料理 デザートからお好きなものをお選びください 
Please select your favorite dish from our choices 

 
 
 

 
3 品コース 

前菜 パスタ又はメイン料理 デザートから各 1 品ずつお選び頂けます 
Three Courses 

1 dish from each appetizer, pasta or main dish and dessert 

\5,500 
 
 
 
 

4 品コース 

前菜 パスタ メイン料理 デザートから各 1 品ずつお選び頂けます 
Four Courses 

1 dish from each appetizer, pasta, main dish and dessert 

\7,500 
 
 
 
 

5 品コース 

前菜 パスタ メイン料理２品 デザートから各 1 品ずつお選び頂けます 
Five Courses 

1 dish from each appetizer, pasta, fish, meat and dessert 

\9,500 
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前菜 

ANTIPASTI 
 
 

フルーツトマトのカプレーゼ  

トマト モッツァレラ バジル 
Fruit Tomato Caprese 

Tomato, Mozzarella, Basilico 
 
 

仔牛肉のカルパッチョ ヴィテッロトンナート 

トンナートソース ラディッキオ ドライトマト 
Vitello Tonnato 

Tonnato Sauce, Radicchio, Dried Tomato 
 
 

トスカーナのスープ リボリータ 

カーボロネロ 白インゲン 春豆 
Rebollita Toscana 

Cavolo Nero, White Bean, Spring Bean 
 
 
 

パスタ＆リゾット 
PASTA E RISOTTO 

 
 

リゾット プリマヴェラ 

アクエレッロ サクラエビ 春野菜 
Risotto Primavera 

Acquerello, Sakura Shrimp, Spring Vegetable 
 
 

ホタルイカのリングイネ プッタネスカ 

オリーブ アンチョビ トマト 
Firefly Squid Linguine alla Puttanesca 

Olive, Anchovy, Tomato 
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魚料理 肉料理 
PIATTI PRINCIPALI 

 
 

的鯛 サンピエトロ のグリッリア 

イカスミ 貝 ペコリーノロマーノ 
Pesce di San Pietro alla Griglia  

Nero di Seppia, Clam, Pecorino Romano  
 
 

コトレッタ アラ ミラネーゼ 

神戸ポーク ミモザ マスタード 
Cotoletta alla Milanese 

Kobe Pork, Mimosa, Mustard 
 
 

和牛フィレのロースト 

トリュフ ポレンタ バローロソース 

(ご追加料金 ¥3,200 ) 
Roasted Wagyu Beef Filet 

Truffle, Polenta, Barolo Sauce (+¥3,200) 
 
 

デザート 
DOLCE 

 
 

ベリーのカッサータ シチリアーナ 

弓削牧場のフロマージュフレ ナッツ ドライフルーツ 
Berry Cassata Siciliana 

Yuge Farm Fresh Cheese, Nuts, Dried Fruits 
 
 

クロスタータ アル リモーネ 

レモン マルメラータ メレンゲ 
Crostata al Limone 

Lemon, Marmellata, Meringa 
 
 

月替わりシーズナルメニュードルチェ 

(ご追加料金 ¥1,600 ) 
Monthly Seasonal Dolce (+¥1,600) 


