
 

wh = 小麦/wheat  p = 落花生/peanuts  m = 乳/milk  e = 卵/egg   

b = そば/buckwheat  c = かに/crab  s = えび/shrimp  w = くるみ/walnut 

 
当店はイタリア米を使用しております。季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 

上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 
食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 

 
541-0053 大阪市中央区本町 3丁目 6-12 セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659 

 
 

 
 

クリスマスランチ 
 
 

 
 

アンティパスト 

ロイヤル クリスタル キャヴィアの小さなクロスタータと「アンブロシア 15」 
ロイヤル クリスタルは海洋環境を尊重し保護する製品およびサービスの主要な認証基準となる 

Friend of the Sea の認証を取得しています。 

 
 

本マグロのクルード 

菊芋 リンゴ いくら エルベ アロマティケ  
 
 

金目鯛の鱗焼きリゾット 

北寄貝 レモングラス ちぢみほうれん草 
 

または 
 

黒トリュフのタリアテッレ (¥4,000 追加) 
 
 

真鱈のインボルティーニ 

蓮根 ベルモット 柚子 
 
 

奈良県 うし匠 俵本 みわ牛サーロイン肉のアッロスト 

根セロリ バローロソース 洋梨 
※¥5,500 追加で白トリュフに変更できます。 

 
 

トロンケット ディ ナターレ 

苺 チョッコラート ピスタチオ 
 

お茶菓子 
 

(w, m, e) 



 

wh = 小麦/wheat  p = 落花生/peanuts  m = 乳/milk  e = 卵/egg   

b = そば/buckwheat  c = かに/crab  s = えび/shrimp  w = くるみ/walnut 

 
当店はイタリア米を使用しております。季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ 

上記の料金には、消費税・サービス料 15％が含まれております。 
食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。 

 
541-0053 大阪市中央区本町 3丁目 6-12 セント レジス ホテル 大阪 レストラン予約 06-6105-5659 

 
 

クリスマスディナー 
 
 

 
 

アンティパスト 

ロイヤル クリスタル キャヴィアの小さなクロスタータと「アンブロシア 15」 
ロイヤル クリスタルは海洋環境を尊重し保護する製品およびサービスの主要な認証基準となる 

Friend of the Sea の認証を取得しています。 

 
 

平目と甘海老のミッレフォーリエ 

いくら カリフラワー 柚子 ジェラティーナ 
 
 

九絵のトルテリーニ イン ブロード 

三関せり 北寄貝 大麦 レモングラス かきの木茸 
 

または 
 

黒トリュフのタリアテッレ (¥4,000 追加) 
 
 

ノドグロのインパデッラ 

蕪 黒鮑 グアンチャーレ ベルモット 
 
 

奈良県 うし匠 俵本 みわ牛サーロイン肉のアッロスト 

根セロリ バローロソース 洋梨 
※¥5,500 追加で白トリュフに変更できます。 

 
 

トロンケット ディ ナターレ 

苺 チョッコラート ピスタチオ 
 

お茶菓子 
 
 

(w, m, e) 
 


