
当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

ディナーコース

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

 

ラベデュータ

品コース

前菜 パスタ お肉 デザート

￥

品コース

前菜 パスタ お魚 お肉 デザート

￥

品コース

前菜 スープ パスタ お魚 お肉 デザート

￥

品コース

フルコース

￥

コースメニューをアラカルトでもご用意できます



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

 

メニュー

アミューズブーシュ

鰤のマリナート

ダイコン、オレンジソース、ホースラディッシュ、ピクルス

冬野菜のミネストローネ

鶏のブロード、ガーデン野菜、パンチェッタ、パルメザンチーズ

ビアンコボロネーゼ

豚トロミンチ、白ワイン、ペコリーノチーズ

真鱈の香り衣焼き

真鱈白子、パルメザンとペコリーノチーズのクラスト

ホウレン草、ヴェルモットソース

和牛フィレ肉のロッシーニ

フォアグラ、トリュフ、バローロ

チーズ

リコッタ、タレッジョ、ゴルゴンゾーラ

プラムのチャツネ、弓削牧場のハチミツ

抹茶ティラミス

マスカルポーネ、サヴォイアルディビスキュイ

お茶菓子



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

 

ア ラ カルト 



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

前菜

カプレーゼのグラティナート ￥

フルーツトマト、モッツァレラ、バジル

鶏のインボルティーニ ￥

冬野菜、トリュフペースト、玉子

フォアグラのソテー ￥

リンゴのコンポート、バルサミコ酢、ピスタチオ

パスタ リゾット

種のチーズリゾット ￥

アクエレッロ、白ワイン、鶏のブロード

ビアンコボロネーゼ ￥

豚トロミンチ、白ワイン、ペコリーノチーズ

プーリア風カサレッチェ ￥

アンチョビ、ブロッコリー、セミドライトマト、エクストラバージンオリーブオイル

大阪鴨のラヴィオリ ￥

サフラン風味のトルテッリーニ、ネギ、鴨のコンソメ



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

スープ

パースニップのポタージュ

姫人参、カレー、クルトン

魚料理

 
真鱈の香り衣焼き ￥

真鱈白子、パルメザンとペコリーノチーズのクラスト

ホウレン草、ヴェルモットソース

肉料理

神戸ポーク肩ロースの低温調理 ￥

レンティッケ、粒マスタードソース

和牛ホホ肉の赤ワイン煮込み ￥

バローロ、トリュフ、ポレンタ

和牛フィレ肉のロッシーニ ￥

フォアグラ、トリュフ、バローロ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

デザート

イタリアンカラーのセミフレッド ￥

キウイ、ヨーグルト、苺

抹茶ティラミス ￥

マスカルポーネ、サヴォイアルディビスキュイ

苺のヴァリエーション ￥

ベリー、弓削牧場のフロマージュフレ、塩クランブル

チーズ

チーズアソート リコッタ タレッジョ ゴルゴンゾーラ ￥

プラムのチャツネ 弓削牧場のハチミツ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

スタジオーネ

駒路シェフのスペシャリテ

￥

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



当店はイタリア米を使用しております。

季節により内容が変更になる場合がございます。ご了承くださいませ

上記の料金に別途、消費税・サービス料 ％を加算させていただきます。

食物アレルギーをお持ちのお客様はご注文の前にスタッフに必ずお伝えください。

メニュー

アミューズブーシュ

弓削牧場のチーズのアンティパストミスト

神戸牛ブレザオラ、雲丹、弓削牧場のハチミツ、プラム

信濃雪鱒のマリナート

イクラ、レモンチャツネ、ホースラディッシュ、ピクルス

大阪鴨のラヴィオリ

サフラン風味のトルテッリーニ、難波ネギ、鴨のコンソメ

真鱈白子のボリート

宮崎キャビア、真鱈とジャガイモのプレス、ヴェルモットソース、ハーブサラダ

猪のインボルティーニ

トリュフ、フォアグラ、菊芋、バローロ

苺のヴァリエーション

ベリー、弓削牧場のフロマージュフレ、塩クランブル

お茶菓子

 

 

 


